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SENTIA

Vorbereitung von Stichproben fiir
die Analyse mit Sentia

Fir bestimmte Sentia-Analysen ist es notwendig, die Stichproben vorzubereiten, um ein
exaktes Ergebnis zu erhalten.

Diese Anleitung enthalt die folgenden Informationen:

1. Das empfohlene Verfahren zum Verdiinnen von Proben unter Verwendung einer
speziellen Sentia-Pufferlésung (fir Apfelsaure- und Fruktosemethoden) oder
Reagenzqualitat-Deionisiertem oder destilliertem Wasser (fiir Essigs&dure- und
titrierbare Sdurmethoden) vor der Analyse mit dem Sentia-Analysegerat.

2. Das empfohlene Verfahren zum Entgasen von Proben, die liberschiissiges
Kohlendioxid enthalten kénnten, vor der Analyse mit dem Sentia-Analysegerét.

Messbereiche Diese Materialien und Gerate benotigen Sie, um mit Sentia eine
Produkt- Produkt- Messbereiche ST A A
nummer bezeichnung + das Sentia-Analysegerét
30730 Essigséure 0,35-1,4 g/l - die fiir die jeweilige Analyse korrekten Sentia-Teststreifen
30230 Freies Schwefeldioxid 8-75 mg/I Fiir Testmethoden, die eine Verdiinnung und/oder Entgasung verlangen,
30530,91004 Fruktose 0,5-10 g/I benotigen Sie zusatzlich:
30330 Glukose 0,5-10 g/I + Reagenzglas mit Kappe (mdaglichst aus Plastik, max. 5 ml)
30430,91002 Apfelsaure 0,25-5 g/I « Verdiinnungslésung
Titrierbare Aciditat
30630 (Gesamtsaure) 3-10 g/ + Mikropipette und entsprechende Pipettenspitzen (mdglichst 100-1000 pl)
pH 7,0 und 8,2

Vorbereitung der Stichprobe

Verdiinnungsanleitung

Bei bestimmten Sentia-Tests muss die Stichprobe vor Verwendung verdiinnt werden. Das Sentia-Analysegerat wird Sie wahrend der
Analyse an entsprechender Stelle darauf hinweisen. Wir empfehlen, die Verdiinnung erst unmittelbar vor der Analyse vorzunehmen.
Die untenstehende Tabelle zeigt Ihnen, welche Tests eine Verdiinnung erfordern, und welches Verdiinnungsverhéltnis anzuwenden ist.

Benotigte Empfohlene Menge

= Verdiinnungs- Empfohlene Menge ~ Haltbarkeit der verdiinnten
Test Verdiinnungs- T . der Verdiinnungs- :
l6sung verhiltnis der Stichprobe lésung Stichprobe
Freies . . . . . . . .
Schweféldioxid Keine Verdiinnung notwendig. Stichprobe direkt auf den Aufnahmebereich des Teststreifens aufbringen.
. Seriifi 1 Teil Wein : Stichproben kénnen bis zu 30 min
Apfelsédure -- =  A4Teile 100 pl 400 pl vor Testdurchfiihrung verdiinnt
Apfelséurepuffer Apfelsdurepuffer werden.
Glukose Keine Verdiinnung notwendig. Stichprobe direkt auf den Aufnahmebereich des Teststreifens aufbringen.
S 1 Teil Wein : Stichproben kénnen bis zu 30 min
Fruktose 4 Teile 100 pl 400 pl vor Testdurchfiihrung verdiinnt
Fruktosepuffer Fruktosepuffer werden.
Demineralisiertes i in:
Essigsi oder destilliertes | 3 T;il-le;ecljlevrﬁg;.rali- 100 ul 300 ul Stich_pl)_ro?jn kﬁ?ﬁhe” bis Zud39 mtin
ssigsaure Wasser in siertes/destillier- H H vor les ur(\:Ne;Jdg:]Jng veraunn
Reagenzqualitét. tes Wasser :
Titrierbare Demineralisiertes 1 Teil Wein : . = . :
Aciditit oder destilliertes | 3 Teile deminerali- 100 ul 300 ul SLEhpee kon?en el 2 39 min
(Gesamtséure) Wasser in siertes/destillier- H H vor Testdurchfiihrung verdiinnt
Reagenzqualitét. tes Wasser werden.

Anmerkung: Andere Verdiinnungsldsungen sollten nicht verwendet werden. Vermeiden Sie es, Verdiinnungslésung aus
verschiedenen Flaschen zu mischen, da dies die Pufferkonzentration andern konnte. Priifen Sie vor Verwendung das Herstellungs-
bzw. Verfallsdatum der Pufferldsung (auf der Flasche angegeben).



Schritt 1:

durch eine neue, saubere Pipettenspitze.

Verdiinnungslésung

Pipettieren Sie mit einer Mikropipette die empfohlene Menge der Verdiinnungslésung in ein
sauberes Reagenzglas. Bitte entsorgen Sie die verwendete Pipettenspitze und ersetzen diese

/ Schritt 2:

— Pipettieren Sie die empfohlene Stichprobenmenge in das Reagenzglas und entsorgen Sie bitte die

Pipettenspitze.

Weinstichprobe

Schritt 3:

Verschlielen Sie das Reagenzglas mit einer Kappe und schiitteln Sie es sanft, um den Inhalt zu

mischen.

Schritt 4:
Die verdiinnte Wein-Stichprobe kann nun auf den Teststreifen aufgebracht werden.

Schritt 5:

Entsorgen Sie die Pufferldsung im Ausguss unter flieBendem Wasser.

Ein Video, das die Arbeitsschritte beim Verdiinnen erklart, finden Sie hier:

https://sentiaanalysis.com/category/videos/

Entgasen

Fir alle Sentia-Tests, mit Ausnahme von freiem Schwefeldioxid, wird empfohlen,
sichtbares Kohlendioxid in Weinproben vor der Analyse zu entgasen, um i’
fehlerhafte Ergebnisse zu vermeiden.

Zum Entgasen der Probe empfehlen wir, den Wein mindestens 10 Sekunden lang in
einem Gefall mit einer groRen Oberflache zu schiitteln oder zu sonifizieren und
anschlieRend ausgasen zu lassen. Kochen Sie die Probe nicht zur Entgasung.

Anmerkung: Beim Testen auf freies Schwefeldioxid sollte keine vorherige
Entgasung durchgefiihrt werden.

Weitere Informationen

Ubersetzungen finden Sie hier:
https://sentiaanalysis.com/sentia-dilution-and-sample-prep-instruction-guide/
Die Sicherheitsdatenblatter der Pufferlosungen erhalten Sie bei Ihrem Lieferanten.
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